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DISTRIBUTORE AUTOMATICO CON SPECIFICHE TECNICHE PER IL SUSHI

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE SINO A 2°C, VANO EROGATORE CON
ASCENSORE PER LE VASCHETTE DI SUSHI, EROGAZIONE DI VASCHETTE DI
VARIE GRANDEZZE CON SISTEMA ANTI RIBALTAMENTO DELLE STESSE,
GESTIONE DELLA DATA DI SCADENZA .
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MultiSushi h24

CONSERVARE
Il distributore automatico mantiene la giusta temperatura per
conservare fresco il prodotto senza incidere sul sapore.
EROGARE
Il distributore automatico e dotato di una serie di dispositivi che
permettono di evitare il ribaltamento delle vaschette e permettono la
possibilita di erogare varie dimensioni di vaschetta.
STANDARD QUALITATIVI
| NOSTRI STANDARD SONO GARANTITI CON SCELTA DI MATERIALI QUALI
ACCIAIO IGIENICO PER VASSOI, SPIRALI E SEPARATORI. REFRIGERIO
SENZA MANUTENZIONE CON TEMPERATURA STABILITA DAL GESTORE.
DISPONIBILITA’ DI OPTIONAL PER PERSONALIZZARE IL DISTRIBUTORE
AUTOMATICO ALLE PROPRIE ESIGENZE .




